ZESPOL SZKOL OGOLNOKSZTALCACYCH
W SLUPSKU
76-200 Stupsk, ul. Marli Zaborowskiej 2

. " 98
tel. 59,845 47 85, fax: 59 845 37 ZAPYTANIE OFERTOWE NR 5/2025

W zwigzku z prowadzonym postgpowaniem o udzielnie zamdéwienia publicznego o wartosci
nieprzekraczajgcej rownowartosci 130.000 tys. zl, zwracam si¢ z prosba o przedstawienie oferty
na wykonanie zaméwienia obejmujacego:
wProwadzenie stoléwki szkolnej wraz z dzierzawg pomieszczen kuchennych
i wyposazenia w budynku Zespotu Szkol Ogoélnoksztalcgcych w Stupsku”

I.ZAMAWIAJACY:
Miasto Stupsk
Plac Zwycigstwa 3, 76-200 Stupsk

Zespot Szkot Ogodlnoksztatcacych w Stupsku
ul. Marii Zaborowskiej 2, 76-200 Stupsk

II. Przedmiot zamdéwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu na miejscu
(dzierzawa pomieszczen kuchennych i wyposazenia), gotowych positkéw (obiad dwudaniowy)
w budynku Zespotu Szko6t Ogélnoksztatcacych w Shupsku przy ul. Marii Zaborowskiej.

2. Orientacyjna ilo$¢ dziennie wydawanych positkéw wynosi ok. 50-80 szt. (zastrzega si¢ mozliwosé
zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci obiadéw danego dnia wedlug zaméwien uczniéw i personelu,
a takze w zaleznosci od frekwencji dzieci i nie moze wowczas stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Oferenta jakichkolwiek roszczen.

3. Do postgpowania nie stosuje si¢ przepisOw ustawy Prawo zaméwien publicznych.

4. Oferent zobowigzany jest do utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych.

5. Zamawiajacy umozliwia zakup przez uczniéw i pracownikow szkoly obiadéw od Wykonawcy
w celu spozycia ich w stoléwce szkolnej. Rozliczenie za zakup obiadéw ( zupy + drugie danie, lub
drugie danie) nastgpuje pomigdzy Wykonawca a Kupujgcym.

UWAGA: Wykonawca otrzyma wynagrodzenie od Zamawiajgcego jedynie za przygotowany
i wydany gorqcy positek w postaci zupy z wkladkq dla dzieci uczeszczajgcych do Szkoly Podstawowej
nr 16z Oddziatami Sportowymi w Slupsku (w tym celu zostanie podpisana osobna umowa
o przygotowanie i wydawanie positkow).

6. W ramach zamoéwienia Oferent jest zobowigzany do:

6.1. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i przepisami
prawa. Oferent bedzie przygotowywal positki zgodnie zzasadami okre§lonymi w ustawie
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz Rozporzagdzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z dnia 1 sierpnia 2016 r. poz. 1154) facznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie
nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci.

6.2. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i miodziezy.
6.3. Positki powinny by¢ petnowartos$ciowe, urozmaicone oraz powinny charakteryzowac si¢ dobrym
smakiem, zapachem i konsystencja.

6.4. Oferent bedzie przygotowywal positki zachowujac wymogi sanitarno epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bedzie odpowiedzialny za ich przestrzeganie.



6.5. Oferent zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

6.6. Dieta powinna by¢ lekkostrawna — z przewaga potraw gotowanych, przygotowywanych
z surowcow wysokiej jakosci, nie obcigzajaca uktadu pokarmowego (bez potraw cigzkostrawnych),
bez ostrych przypraw. W zywieniu zbiorowym wykorzystywa¢ nalezy produkty spozywcze $wieze,
naturalne, malo przetworzone, z ograniczona iloscig substancji dodatkowych, konserwujacych,
zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych; w jadlospisach powinny przewazaé
potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone. Wazna jest estetyka potraw i positkow.
6.7. Kazdy positek powinien zawiera¢ wykaz alergenéw zgodnie z Zarzadzeniem II, Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego Rady Unii Europejskiej nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r.

6.8. Wykonawca bedzie przygotowywal/dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie.

6.9. Oferent bedzie zobowigzany do uzgodnien z Dyrektorem szkoly ceny obiadow na dany rok
szkolny, przedkladania jadtospisu do akceptacji, a takze godzin wydawania positkéw dla uczniow.

W wyjatkowej sytuacji, zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoly, wydawanie positkéw
moze odbywac¢ si¢ o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Oferentem.

6.10. Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym
tygodniu.

6.11. Liczba 0s6b (uczestnikow wydarzen) podanych w zapytaniu jest szacunkowa i stuzy jedynie
orientacyjnemu okresleniu wielkosci przedmiotu zamowienia. Rzeczywista liczba os6b wynikaé
bedzie z aktualnych potrzeb Zamawiajgcego.

7. Inne .

7.1. Wydzierzawiajacy/Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zlecenia Oferentowi, za jego zgoda,
innych ustug:

a) incydentalne zwigkszenie liczby oséb uprawnionych lub zamdwienia okreslonej liczby positkow,
np. dla gosci spotkan sportowych, konferencji, itp.

b) s$wiadczenia ustug cateringowych na prosb¢ Wydzierzawiajacego, realizowanie nietypowych
zamowien, jak np. przygotowanie oferty $wiatecznej, okolicznosciowej itp., zgodnie z oferta cenowa
przedstawiong przez Oferenta.

II1. Informacje ogélne

1. Udostgpnienie lokalu nastapi na podstawie podpisanej umowy (zatacznik nr 2).

2. Umowa zostanie zawarta na okres 1 roku, liczac od dnia podpisania umowy do 31.08.2026 r.
(z mozliwoscig przedluzenia) w dni: od poniedziatku do piagtku, z wylaczeniem okresu przerw
$wigtecznych, ferii szkolnych oraz dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ lekcyjnych.

3. Laczna powierzchnia wydzierzawionej kuchni wraz z zapleczem, pomieszczeniem do wydawania
positkéw wynosi ok. 139,65 m’.

4. Najemca ma mozliwo$é prowadzenia sklepiku szkolnego o powierzchni 11,40m’.

5. Stotéwka szkolna o powierzchni ok. 150m’ wyposazona w stoliki i krzesta.

6. Pomieszczenia wyposazone sa w instalacje elektryczng, gazowa, wodno - kanalizacyjna, c.o.

7. Zestawienie wyposazenia podlegajacego dzierzawie zawarte bedzie w protokole zdawczo-
odbiorczym.

8. Oferent wyposazy zgodnie z wlasnymi potrzebami na wlasny koszt wydzierzawione pomieszczenia
w urzadzenia niezb¢dne do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej przez okres trwania umowy,
a po jej wygasnigciu pozostang one wiasnoscig Oferenta.

IV. Warunki udzialu w postgpowaniu

1. W zapytaniu ofertowym moga uczestniczy¢ Oferenci:

a) przeciwko ktérym nie toczy si¢ postgpowanie administracyjno — sadowe,

b) posiadaja doswiadczenie (min. 5 lat) i uprawnienia do prowadzenia Zywienia zbiorowego i ushug
gastronomicznych,



¢) posiadajg aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarczej lub aktualny
odpis KRS,

d) znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej lub finansowej zapewniajacej realizacje zamoéwienia,

e) dysponuja potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zadania.

2. Kazdy Oferent moze zlozy¢ tylko jedng Oferte.

3. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, czytelnie, mie¢ ponumerowane strony, zawiera¢ date
sporzgdzenia, nazweg oferenta, do kogo jest kierowana. Oferta nie moze zawiera¢ skreslen i poprawek
i musi by¢ trwale zszyta.

V. Wykaz o$wiadczen i dokumentéw, jakie maja dostarczyé oferenci w celu potwierdzenia
spelnienia warunkéw udzialu w zapytaniu.

1. Oferta powinna zawierac:

e aktualne zaswiadczenie o wpisie do rejestru dziatalnosci gospodarczej, lub aktualny odpis
z Krajowego Rejestru Sadowego, wystawiony nie wczesniej niz na trzy miesigce przed uptywem
terminu skladania ofert;

e zaakceptowany projekt umowy wg Zatacznika Nr 2 do zapytania ofertowego;

e ceng¢ brutto pelnowartosciowego obiadu (ceng brutto za jeden jednodaniowy goracy positek — zupe
z wkladka oraz ceng brutto drugiego dania)

e przykladowy jadlospis na 1 tydzien (obiad skladajacy si¢ z dwoch dan) dla uczniéw szkoty,
dzienna kaloryczno$¢ positkow zgodna z normami zywieniowymi (Oferent zobowigzuje si¢ do
zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadlospisem);

e Kkalkulacj¢ ceny z przedstawionego jadlospisu obiadow potwierdzajgca oferowang cene obiadow.
Kalkulacja musi uwzglednia¢ koszty produktow (wsad do kotta).

e oswiadczenie Oferenta, iz zapoznat si¢ z warunkami i przyjmuje je bez zastrzezen.

2. Formularz oferty stanowi zalacznik nr 1 do zapytania.

3. Cena podana w ofercie powinna obejmowaé wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem
zamOwienia i nie bedzie mogta ulec zwigkszeniu przez caly okres trwania umowy. Wykonawca nie
bedzie mégt zada¢ dodatkowej zaplaty, jezeli na etapie realizacji okaze sig, ze nie uwzglednit
wszystkich elementéw niezbednych do kompleksowego wykonania przedmiotu niniejszego
zamoOwienia.

4. Przed zlozeniem oferty Oferent moze dokona¢ wizji lokalu (po uprzednim telefonicznym
uzgodnieniu terminu) i zwrdécié si¢ z prosba o wyjasnienia dotyczace wszelkich watpliwosci.

5. Koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi Oferent.

6. Osoba uprawniona do porozumiewania si¢ z Oferentami pod wzgledem merytorycznym
i formalnym: Agnieszka Orzechowska — specjalista ds. gospodarczych; tel. 59/8454785 wew. 38.

7. Postgpowanie odbedzie si¢ takze wtedy, jezeli wplynie tylko jedna oferta spelniajaca warunki.

8. Oferty nalezy skfada¢ najp6zniej do dnia 02 lipca 2025 r. do godz. 11.00 w sekretariacie Zespotu
Szkét Ogodlnoksztatcgcych w Stupsku przy ul. Marii Zaborowskiej 2w zaklejonych kopertach
z napisem: , Prowadzenie stolowki szkolnej wraz z dzierzawg pomieszczeri kuchennych
i wyposazenia w budynku Zespotu Szkét Ogolnoksztatcgcych w Stupsku”.

9. W przypadku nadestania oferty droga pocztowg lub przesylka kurierska decyduje data i godzina
wplywu oferty do sekretariatu szkoty.

10. Oferty zlozone po uplywie w/w terminu i nie spelniajace wymogéw formalnych zawartych
W niniejszym zapytaniu nie beda rozpatrywane.

11. Dokonujgc analizy ofert beda brane pod uwage koszty positkéw, ocena przyktadowych dan
(ceng/roznorodno$é/ jakosé/gramatura).

12. Poza w/w kryterium procentowym Oferentom moga by¢ dodatkowo przyznane punkty za:

a) dotychczasowe osiagnigcia w branzy gastronomicznej potwierdzone stosownymi zaswiadczeniami
i referencjami;

b) propozycje wdrozenia dodatkowych rozwigzah  organizacyjnych, usprawniajgcych
i uatrakcyjniajacych dziatalnos¢ stotéwki szkolnej;

¢) propozycje dodatkowych dziatan na rzecz szkoty.

13. Wybor oferty nastgpi w terminie 3 dni od dnia ich otwarcia.

14. Wyniki ogtoszone beda na stronie internetowej szkoty www.4lo.skupsk.pl



15. Oferent ma prawo wycofaé ofert¢ najpdzniej w ostatnim dniu skladania ofert poprzez osobiste
zlozenie pisemnego os$wiadczenia.

16. Oferent, ktorego oferta zostanie wybrana bedzie telefonicznie poinformowany o terminie i miejscu
podpisania umowy.

17. Oferentom nie przystuguja srodki odwotawcze od wynikéw wyboru oferty.

18. Zastrzega si¢ prawo odwofania zapytania ofertowego lub jego uniewaznienia bez podania

przyczyn.

VI. Pozostale warunki

1. Oferent bedzie zobowigzany do pokrywania nastgpujacych kosztow:

® miesigczna stawka czynszu; stawka moze ulec zmianie w przypadku wzrostu kosztow eksploatacji
lub podstaw prawnych kalkulacji czynszu.

e media (gaz, energia elektryczna ) — osobne liczniki, platne przez Oferenta na podstawie umow
podpisanych bezposrednio z dostawcami mediow,

e koszt wywozu odpadéw wedlug umowy podpisanej bezposrednio przez Oferenta z odbiorcg
odpadow,

e koszt naprawa uszkodzonych przez Oferenta sprzetow,

e koszty zwigzane z zachowaniem warunkéw zgodnie z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi,

e ciepla i zimna woda oraz scieki — wg wskazan podlicznikow,

e koszty zwigzane z dystrybucja, wydawaniem obiadéw, myciem naczyn, sprzataniem.

2. W ramach prowadzonej dzialalnosci Oferent przejmuje na siebie obowigzek optacania naleznosci
zwigzanych z prowadzong dziatalnoscig jak i odpowiedzialnos¢ karng i skarbows z tego tytuhu.

3. Oferent bedzie utrzymywal czysto$¢ i porzadek na terenie kuchni, stotéwki i przynaleznych
pomieszczen zgodnie z wymogami techniczno-sanitarnymi i bhp.

4. Oferent bedzie przeprowadzal na wilasny koszt przeglady, naprawy, konserwacje i remonty
wydzierzawionych pomieszczen w uzgodnieniu z dyrektorem szkoly na wiasny koszt.

5. Oferent zobowigzany jest do przestrzegania zapisOw ustawy o wychowaniu w trzeZzwosci
i przeciwdziataniu alkoholizmowi.

6. Oferent jest zobowiazany wlasnym staraniem i na wlasne ryzyko uzyska¢ wszelkie niezbgdne zgody
i pozwolenia do prowadzenia wnioskowanej w ofercie dziatalnosci.

7. Oferent przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkéw uczniom i pracownikom korzystajacym z ustug stotéwki szkolne;j.

8. Oferent bedzie odpowiada¢ materialnie za powierzone mienie.

9. Przekazanie pomieszczen kuchennych oraz ich wyposazenia, podobnie jak ich zwrot po
zakoriczeniu umowy lub rozwigzaniu umowy nastgpuje na podstawie protokotu spisanego pomigdzy
stronami.

Sposéb publikacji zapytania ofertowego:
Informacja o postgpowaniu zostanie opublikowana na stronie internetowej Zamawiajgcego
www.zs0.slupsk.pl oraz na stronie BIP Urzgdu Miasta Stupsk




